
Ried Sonnenberg  
2019 

Variety: Pinot Blanc 
Havest: handpicked in mid of 
september 
Fermentation: spontanous, 50% in 
225 Barrique Barrels, 50% in 
Stainless steel tanks, fermentation 
with 20% whole berrys  
Storage: 225l wooden barrel, 
stainless steel 
Alcohol: 13 %Vol. 
Residualsugar: 2,4g/l 
Acidity: 4,3g/l

Weingut - Buschenschank 
Klemens & Horst Pelzmann 
2413 Berg, Hauptstraße 27 
Klemens +43 664 14 69 102 
Horst +43 664 37 32 175



 

 

 
 
 
 
 

FANCY 
ROSÉ  
2023 
 
 
Charakter: 
Helles Lachsrosa, Orangereflexe. Zarte rotbeerige Nuancen, zart 
nach Birne und weiße Johannisbeeren, floraler Touch, 
attraktiver Stil. Leichtfüßig, reifer Apfel, dezente Säurestruktur, 
zitronig im Abgang, unkomplizierter, trinkfreudiger Stil für die 
Terrasse. 
 
 
 

Bei diesem zarten Rosé entfaltet sich der Duft nach Erdbeeren und Mango. 
Fruchtsüß, saftig im Kern ţ das lockt die Fantasie. 

Lass die Tage los,  
nimm die Impulse der feinen Säure, gib dem Moment die richtige Chance. 

 
 
Die Fakten: 
Boden verschiedene Lössböden 
Ernte Anfang September 
Ausbau im Stahltank 
Alkohol 12,5 % 
Restzucker 2,4 g/l 
Säure 6,2 g/l 
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DIE HERKUNFT ÖSTERERICH

DER BIOWEIN

TROCKEN • Fruchtbetonter, frischer Naturwein mit 
saftigen Beerennoten. Die volle Kraft der Zeigelt und 
Blaufränkisch Trauben findet sich in Motz & Marie rosé 
wieder - reife, rote Beeren sorgen für einen starken Aus-
druck. Ein Lust und Laune Wein, der nicht nur gut zu 
intensiven Speisen passt sondern sich besonders gut in 
geselliger Runde trinken lässt. 

DER JAHRGANG

-

SPEISEEMPFEHLUNG
Ein Lust und Laune Wein, der 
nicht nur gut zu intensiven  
Speisen passt sondern sich  
besonders gut in geselliger  
Runde trinken lässt. 

SERVIER- UND TRINK- 
TEMPERATUR 8—10° C

TRINKREIFE 2024—2028
ERNTEZEITPUNKT
Mitte September  
händisch geerntet 

AUSBAU
Maischestandzeit mit Beere & 
Stiel und auf der Vollhefe im 
Stahltank ausgebaut

GÄRUNG
im 
Stahltank 

ALKOHOL 11,5 % vol.

SÄURE 5,7 g/l

RESTZUCKER 2  g/l

FORMATE 0,75 l

EAN-CODE FLASCHE
9120048501510 

WEINGUT PAYR • DORFSTRASSE 18 2465 HÖFLEIN CARNUNTUM ÖSTERREICH • WEINGUT-PAYR.AT
TEL / FAX +43 2162 623 56 MOBIL +43 664 230 75 35 ROBERT@WEINGUT-PAYR.AT

MOTZ & MARIE 2022 
NATURAL • BIO • ROSÉ 

BLAUFRÄNKISCH



Kirchengasse 24
2472 Prellenkirchen

Carnuntum, Österreich

www.dorlimuhr.at
+43 (0) 664 180 40 39

dorli@dorlimuhr.at

2023 Zweigelt Nouveau
Since always I dreamt of creating a wine that would celebrate the talents of Zweigelt. In my

opinion, Zweigelt is a cool climate varietal, that should refresh and show and uncomplicated

inspiring and unpretentious character.

With Zweigelt Nouveau, we bring a wine that corresponds to this profile. The grapes origin from

very old Zweigelt vineyards, which we harvested rather early in order to avoid overmatured

grapes. The whole bunches were softly smashed only by feet, and then fermented – with wild

yeasts exclusively – between three and five days. After pressing, half of the wine went into

stainless steel, half into old oak casks for finishing the fermentation.

Already in january we did a tirage, but very soft, in order to keep the CO2. In March 2023 the

wine was bottled unfiltered.

With its name Zweigelt Nouveau, the wine refers to his famous cousins in Beaujolais. It is an

Austrian wine who talks with a french accent, and it promises a lot of joie de vivre.

Basic Information
VARIETIES  Zweigelt

ALCOHOL  12

RESIDUAL SUGAR  1

TARTARIC ACID  5,6

BOTTLES  8.000
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