
<3 g/l Stillwein ≥1 bar

<12 g/l Perlwein 1-2,5 bar

12-17 g/l 
17-32 g/l 
32-50 g/l 
>50 g/l

Methode Produktbezeichnung 
(Beispiele)

Mousseux Hefelager 
(Minimum)

Alkohol Restzucker Druck       
(bei 20°)

Region Rebsorten Sonstige Vorgaben Anmerkungen

Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure

Schaumwein mit zugesetzter Kohlensäure

Frizzante

Perlwein 1-2,5 bar keine Versanddosage

Schaumwein ≥3 bar

Qualitätsschaumwein ≥3,5 bar

Sekt Austria g.U. 6 Monate ≥3,5 bar Österreich
Trauben aus einem Bundesland; Keine näheren geografischen 

Angaben zulässig

Perlwein keine Vorgaben 1-2,5 bar

Schaumwein keine Vorgaben ≥3 bar

Qualitätsschaumwein keine Vorgaben ≥3,5 bar

Sekt Austria g.U. 9 Monate ≥3,5 bar Österreich

Qualitätsschaumwein 9 Monate
Sekt Austria g.U. 9 Monate In einem Bundesland (Angabepflicht)

Sekt Austria Reserve g.U. 18 Monate
 In einem Bundesland (Angabepflicht), Gemeindeangabe 

erlaubt, Handlese und Ganztraubenpressung
 In einem Bundesland und Gemeinde(teil) (Angabepflicht), 

Großlage und Riedenangabe erlaubt, Handlese und 
Ganztraubenpressung
Nähere Informationen

Deutscher Sekt 9 Monate Von Landesregierungen autonom geregelt
Deutscher Sekt b.A. 9 Monate Nähere Informationen

Franciacorta
Chardonnay, Pinot nero, Pinot bianco 

≤50%, Erbamat ≤10%

Franciacorta Rosé
Chardonnay ≤65%, Pinot nero ≥35%, 

Pinot bianco ≤50, Erbamat ≤10%   

Franciacorta Satèn
Chardonnay ≥50%                                   
Pinot bianco ≤50%

Nähere Informationen

15 Monate Non Vintage
Handlese, Ganztraubenpressung, Rosé durch Assemblage von 

rot und weiß erlaubt - Sonderfall in der EU!      

36 Monate millésime Nähere Informationen

Nähere Informationen

Cava 9 Monate
Cava Reserva 18 Monate

Cava Gran Reserva 30 Monate Nähere Informationen

Cava de Paraje Calificado (CPC) 36 Monate
Ganztraubenpressung, Ausbeutesatz bei Pressung ≤65%, 

Reben≥10 Jahre

British Sparkling 9 Monate ≥10% vol. analog zu EU-Vorgaben United Kingdom
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot 

Meunier; Andere Sorten gemäß PDO-
Spezifikationen

Nähere Informationen

Méthode Ancestral

Zusatz von 
Kohlensäure

Méthode Charmat

Méthode Traditionelle

medium dry (halbtrocken, demi sec) Vorgaben der EU
Die Europäische Union definiert, welche Weine als Perlwein bzw. als Schaumwein deklariert werden. Hier werden 
Druck und Restzucker reglementiert. Darüberhinaus  reguliert die Verordnung (EWG) Nr. 2333/92 des Rates vom 

13. Juli 1992 neben der Versanddosage kaum Bereiche der Vinifizierung, sondern Etiketten, zulässige 
Zusatzangaben und Ähnliches. Die Vorgaben gelten in der gesamten EU. 

Transvasierverfahren

Milde Kohlensäure, 
feinperlig, eher 
langanhaltend

≥3,5 bar

≥3 bar

Noch gärender Traubenmost wird in 
Flaschen oder Tanks gefüllt und dort 

weiter/fertig vergoren. Keine zweite Gärung.

Dem fertigen Wein wird Kohlensäure 
zugesetzt, keine zweite Gärung.

Stillem Grundwein wird in einem 
geschlossenen Tank Zucker und Hefe 

zugesetzt. Die zweite Gärung erfolgt im 
Tank. Nach Ende der Gärung (und möglicher 

Lagerdauer) wird der fertige                   Perl- 
oder Schaumwein in Flaschen gefüllt.

Wie Méthode Traditionelle, nur wird der 
Sekt beim Degorgieren entweder erst in 

einen Drucktank gefüllt und dann in 
Flaschen abgefüllt oder direkt von einer 

Flasche in eine andere transvasiert.

Traditionelle Flaschengärung  (2.Gärung): 
Stiller Grundwein wird mit oder ohne Zucker 

und Hefe (Dosage) in der Flasche fertig 
vergoren. Der fertige Sekt wird vom 

Hefelager getrennt (Degorgieren), oft 
abschließende Flaschenlagerung.

Wie kommen die Bubbles in den Wein?

Wein mit einem Druck zwischen 2,5 und 3 bar 

ist im EU-Gesetz nicht geregelt. Ab 3 bar sind 

Sektkorken und Agraffe vorgeschrieben.

Schaumwein

Qualitätsschaumwein
süß (doux, mild) 

Restzucker

*Zero Dosage bedeutet, dass nach dem Degorgement kein Zucker als 
Versanddosage zugeführt wird. Der Restzucker stammt hier aus der 

ersten oder zweiten Gärung.

Druck
brut nature (Zero Dosage*, naturherb) 

brut (herb) 
extra dry (extra trocken) 

dry (sec, trocken) 

Verordnung (EWG) Nr. 2333/92 des Rates vom 13. Juli 1992

Cremánt  9 Monate keine Vorgaben ≤50 g/l

keine Vorgabenkeine Vorgaben keine Vorgaben keine Vorgaben Kronkorken zulässig, keine Versanddosage bei Perlweinkeine Vorgaben gemäß EU-Vorgaben

exogen, also nicht bei 
der Gärung 

entstanden, 
grobperlig, flüchtig

Grobperlig und nicht 
langanhaltend

kaum Unterschied zu 
Méthode Traditionelle

Feinperlig, 
langanhaltend

keine Vorgaben

keine Vorgaben

≥10% vol. gemäß EU-Vorgaben

Sekt Austria Große Reserve g.U. 36 Monate
≤12 g/l

Österreich
Alle Qualitätsweinrebsorten, 
Rotweinsorten nur als Rosé

Teure Technik notwendig, meist an 
Vertragssektkellereien oder Getränkeabfüller 
ausgelagert, preisgünstig in großen Mengen, 

Dosage im Tank, Trennung von der Hefe durch 
Filtration beim Abfüllen unter Druck (um 
Kohlensäure zu halten), kein klassisches 

Degorgieren

Bei Klein- und Großflaschen häufig, ab 
Jeroboam  de facto alternativlos. Umfüllung in 

Tanks dient der Homogenisierung, um 
Unterschiede zwischen den einzelnen 

Flaschen auszugleichen.

„Flaschengärung“, aber keine „Traditionelle Flaschengärung“

≥11% vol.

Deutschland und 
Österreich: >9% 

vol.
gemäß EU-Vorgaben Darf nicht über 2,5 bar enthalten

Auch Karbonisierung oder  Imprägnierung 
genannt, Billig und weit verbreitet, meist an 

Vertragssektkellereien oder Getränkeabfüller 
ausgelagert, preisgünstig in großen Mengen

keine Vorgaben

keine Vorgaben

keine Vorgaben

Alle Qualitätsweinrebsorten

Pinot Noir, Chardonnay, Pinot 
Meunier; Auch: Pinot Gris, Pinot 

Blanc, Petit Meslier, Arbane 

 Kontrollorgan: Valoritalia S.r.l, Rom Region Brescia

Traditionelle Flaschengärung, Kosten- und 
arbeitsintensiv, Lagerfähig, Restbestände 

gemäß alter Gesetzeslage (BGBl. II Nr. 
365/2016) dürfen weiter vermarktet und 

verwendet werden; Kontrollorgan:  Bundesamt 
für Weinbau, Bundeskellereiinspektion 

bedient sich des Bundesamts für Weinbau

HINWEIS: Gegebenfalls können geschützte Ursprungsbezeichnungen strengere Regeln voraussetzen. Obenstehende Werte sind in diesem Fall als Mindeststandards zu verstehen. Ohne Anspruch auf Vollständigkeit.

keine Vorgaben

keine Vorgaben

Pétillant nautrel (kurz: Pet Nat)                           
als Perlwein oder Schaumwein

gemäß EU-Vorgaben

1-2,5 bar

 Grundwein >8,5 
% vol.

gemäß EU-Vorgaben

gemäß EU-Vorgaben

24 Monate (36 Monate 
bei millesimato, 60 
Monate bei riserva)

Champagner

keine Vorgaben

Deutschland und 
Österreich: 

Grundwein >8,5 
% vol.

≥11,5% vol. 
(Grundwein:        
≥9,5% vol.;   

Erbamat: ≥9% 
vol.)

Auch Methode Rural genannt, Minimal 
invasivste und älteste Form der Produktion 

von Perl- und Schaumwein, Degorgieren 
optional

gemäß EU-Vorgaben

Aus Rebsorten, die für Qualitätswein 
zugelassen sind

Großteil der Produktion in Katalonien. Muss 
im Weingut produziert werden.

≥3,5 bar

≥3,5 bar

≥3,5 bar (millesimato            
≤5 bar)

Lagenklassizierungen wie bei Stillweinen und 
gemäß AOP-System; Kontrollorgan: Comité 

Interprofessionnel du vin de Champagne 
(CIVC)

Champagne

D.O. Cava (Katalonien, 
Rioja, Aragón, 

Extremadura, Navarra, 
Valencia)

 Handlese und Ganztraubenpressung, Lesebehälter ≤200kg,  ≤ 
550 Meter Seehöhe, keine (feuchten) Lagen im Tal, ≤ 12 t/ha, 

millesimato aus einem Jahrgang und ≤ 5bar, Satèn ≤ 20g/l 
Tirage                                                        

Macabeo, Xarel·lo, Parellada, 
Chardonnay, Subirat Parent 

(Malvasía Riojana), Garnacha, 
Monastrell, Trepat, Pinot Noir

Alle Qualitätsweinrebsorten

Deutschland

Alsace, Bourgogne, Loire, 
Bordeaux, Die, Jura, 

Limoux, Savoie, 
Luxemburg

gemäß AOP-Vorgaben
Handlese, variiert je nach AOP

Ganztraubenpressung, Ausbeutessatz bei Pressung ≤65%

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/ALL/?uri=CELEX:31992R2333
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/ALL/?uri=CELEX:31992R2333
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/ALL/?uri=CELEX:31992R2333
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/ALL/?uri=CELEX:31992R2333
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/ALL/?uri=CELEX:31992R2333
https://www.oesterreichwein.at/sekt/sekt-austria
https://www.deutscher-sektverband.de/lets-talk-about-sekt/rechtliches/
https://franciacorta.wine/en/consortium/regulations/
https://www.inao.gouv.fr/produit/champagne-21054
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/TXT/?uri=CELEX:31992R2332
https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2007-4159
https://www.gov.uk/guidance/prepacked-still-and-sparkling-wine-quantities
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/DE/ALL/?uri=CELEX:31992R2333

